
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

実務の確認・見直しから更なるステップアップを図りたい方にオススメ！! 

経理は、業種に関わらず全ての企業にとって必要不可欠な業務であり、事業の継続・発展のためには、

正確な経理や会計に係る知識が欠かせません。 

本講座では、日頃の業務に活用できる生きた知識や実務上のチェックポイント等を学ぶことを通じて、

経理の現場で起きる様々な疑問を解決するのに必要なスキルを身に付けていただきます。 

。この機会にぜひご参加ください。 

前橋商工会議所主催の実務担当者講座 Ｒ６年度 第3 弾！ 

10:00～16:00 

令和６年 前橋商工会議所３階 アイビー 

（前橋市日吉町 1-8-1） 

１人 4,000 円 

(税込・昼食代含む) 

当所会館１階 ITALIAN il Cigno の昼食付！！ 

 

イタリア料理 チィニョレストランにて昼食

付！ 

イタリア料理 チイニョ 

選べるパスタ・肉・魚料理セット ５種類から 

※ サラダ・自家製パン・ドリンク付です 

イタリア料理 チィニョレストランにて昼食

付！ 

※ セミナーのお申込み時にどちらかお選びください。 

開催 

日時 
会場 

参加費 

講師 

講義 

内容 
昼食 

※ 定員は 30 名です。先着順、定員になり次第締め切りますのでご注意ください。なお、１社複数名お申込み可能で

すが、申込定員を超えた申し込みがある場合には参加人数の調整をお願いする場合があります。 

※ 参加費はセミナー当日、現金にてお持ちください。会社名での領収書を発行いたします。 

お問合せ 

お申込み 

 

イタリア

前橋商工会議所 経営支援部  
〒371-0017 前橋市日吉町 1-8-1 Tel. 027-234-5115 Fax. 027-234-8031 Email：keieishienbu@maebashi-cci.or.jp 

 

9/18(水) 

①  ベーコンとパプリカのアーリオ・ オーリオパスタ  

②  モッツァレラと枝豆のトマトソースパスタ  

③  浅利とズッキーニのクリームソースパスタ  

会員 

限定 

お申込みは HP より⇒ 

1. 売上計上時期 

２．仕入計上時期 

３．領収書の取扱い 

４．日常業務で注意したい勘定科目とは 

５．経理（会計）における処理及び取扱方法 

６．消費税の経理処理 

７．原価計算の仕組み 

８．経理（会計）のさらなるステップ業務を 

  を知る 

④  肉料理 ： 麦豚ロースのグリルパルミジャーノの  
クリームソース  

⑤  魚料理 ： カレイのトマト煮バジル風味  

㈲マスエージェント 

代表取締役  

林 忠史 氏 

 

https://maebashi-cci.or.jp/?p=2853

